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Tiedottaminen elintarvikkeiden
tilapaisesta myynnista

« Kun osallistut tapahtumaan, tiedota siitd meille nelja paivaa ennen
tapahtumaa

 Tee tiedottaminen taalla: https://lomake.hel.fi/tiedottaminen-liikkuvasta-
elintarvikehuoneistosta tai sahkopostilla: ulkomyynti@hel.fi
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Liikkuvan elintarvikehuoneiston
rekisterointi

« Ammattimaiset toimijat:
« Toimintaa useammassa tapahtumassa vuonna 2024
* Ruoanvalmistusta

« Rekisterdinnin voi tehda osoitteessa ilppa.fi
« Kasittelymaksu 190 €
 Oiva-tarkastus 245 - 280 € (riippuu toiminnasta)
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https://ilppa.fi/toiminnanharjoittajan-ilmoitukset

Vaatimukset
myyntipisteelle

- Teltassa pitaa olla katto ja kolme seinda .
« pohja pitaa tarvittaessa my0s suojata |

« Pisarasuoja taytyy tarvittaessa jarjestaa
asiakkaiden ja elintarvikkeiden valiin

« Toimijan nimi esille

« Myyntipisteen pitaa olla varusteltu
vastaamaan toimintaa
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Kasienpesupiste myyntipisteessa

« Juomien myynti / kahvi ja pulla
e vahintdan kasien desinfiointiaine

e Ruuan tarjoilu (kuumennus ja annostelu)
* myyntipisteessa on oltava késienpesupiste, jossa on lamminta juoksevaa vetta
« esim. hanallinen vesisailié (minimi vesiméara 15 |), jateveden keraysastia, nestesaippua
ja paperia

* Ruuan valmistus ja kasittely (esim. kasvisten pilkkominen, raa’an lihan kypsentaminen)
* myyntipiste on oltava liitettyna vesiliitantaan

 Muistathan aina mukaan nestesaippuan ja kasipaperin!
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Erilaisia kasienpesupisteita \‘\/
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Elintarvikkeiden kasittely ja valmistus

* Myyntipisteessa vol kuumentaa elintarvikkeita seka koostaa
annoksia

« Myyntipisteessa on oltava riittavasti tyovalineita (esim. kauhat)
* elintarvikkeita el ole hyva kosketella kasin
* jos yksi tyovaline menee likaiseksi, sinulla on lisaa puhtaita tilalle

« Myyntipisteessa on oltava riittavasti kylmasailytyskalusteita

(esim. jaakaappi, styrox-laatikoita, kylmavaraajia) seka
lampoOmittareita.

3.5.2024 Elintarviketurvallisuusyksikko



Elintarvikkeiden kuljetus

 Kuljetus joko kylmana tali kuumana (lampotila el saa olla 6-60°C)

« kylma: kylméat ruuat alle 6°C
« elintarvikkeiden jaahdytys alle 6 asteeseen valmistuspaikassa jaahdytyslaitteen
avulla
« kuuma: elintarvikkeen lampatila on oltava yli 60 astetta koko kuljetuksen

ajan

« Asianmukaiset kuljetuslaatikot
* termolaatikot
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Tarjoilulampaotilat

« Kuumana tarjoiltavan ruoan lampotilan on oltava vahintaan
+60°C koko ajan (my0s kuljetus ja sailytys!)

« Kylmasailytysta vaativien ruokien lampaotilojen taytyy olla alle
+6°C

« Lampatiloja taytyy mitata ja kirjata tapahtuman aikana
vahintdan muutaman kerran paivassa

« Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita saa pitaa
tarjolla enintdan nelja tuntia, minka jalkeen ne on heitettava pois
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Tiedot asiakkaille

* Esilla on oltava tiedote: "Hyva asiakkaamme, lisatietoja
elintarvikkeista saa henkilokunnalta®

* Ruokalistassa hyva olla allergeeni- ja ruokavaliomerkinnat (L, G, M
yms.)
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Malja-haarukka tunnus

« Materiaalit ja tarvikkeet, jotka on
tarkoitettu kosketukseen
elintarvikkeen kanssa, tunnistaa joko
tekstista "elintarvikekayttoon” tai
malja-haarukka symbolista.

 Tallaisia ovat esimerkiksi
elintarvikepakkaukset, ruokailuastiat
ja -valineet, kertakayttoastiat,
kertakayttokasineet jne.
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El ruokaa suoraan

kyilmalaukkuih
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El Jatesakkeja, muovikasseja,
muoviastioita jne.

O A 0T
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Sailytyslampotilat max. +6 C
Jadhdyta esivalmistetut tuotteet!
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Salaatti

lampétila max. +12 °C max. 4h
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Lisatietoa

« Tapahtumailmoitukset ja -luvat | Helsingin kaupunki

» Ketteran kioskin rekisterdinti ja tiedotusvelvollisuus | Helsingin kaupunki

o ulkomyynti@hel.fi
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